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Zamówienie

CATERING (odbiór osobisty / dowóz)

IMPREZA OKOLICZNOŚCIOWA w Karczmie
KORYTO (odbiór osobisty / dowóz / w karczmie)

Zupa
Rosół

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Mięso (2szt / os.)

Rolada wołowa

Rolada wieprzowa

Kotlet schabowy

Kotlet drobiowy

Udko faszerowane pieczarkami i rozmarynem

Udko kaczki pieczone z jabłkami, pomarańczą i cynamonem

De Volley

Pierś kurczaka faszerowana szpinakiem i serem feta

Roladki drobiowe faszerowane suszonymi pomidorami, 

orzechem włoskim i serkiem

Kula drobiowa z brokułem i czosnkiem

Pieczeń wieprzowa

Szwajcar - kotlet wieprzowy z szynką i serem

Żeberko pieczone z miodem i majerankiem

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Dodatki 2 rodzaje do wyboru 

Kluski śląskie z sosem

Ziemniaki z masłem i koperkiem

Ziemniaki opiekane

Talarki ziemniaczane

Du�nki (pietruszka / marchewka)

Frytki

Surówki 3 rodzaje do wyboru 

Kapusta pekińska z ogórkiem i koperkiem

Kapusta czerwona gotowana

Surówka z białej kapusty

Surówka z marchwi z pomarańczą

Surówka z kiszonej kapusty

Kapusta zasmażana

Buraki

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Desery
Mus truskawkowy z lodem waniliowym i bitą śmietaną

Lody z owocami lub bakaliami

Szarlotka z lodami i bitą śmietaną

Kołacz

Tort

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kawa / herbata

Ciasta

Kruche ciasteczka

Owoce

Dzbanek wody 1,5l

Dzbanek soku 1l

Napoje gazowane szkło *

Woda gazowana szkło *

Napoje gazowane 0,5l *

Szampan

Wino białe

Wino czerwone

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

zaliczka:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  zadatek:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(liczbę osób proszę potwierdzić 4 dni przed terminem imprezy, tel.: 32 728 85 38)

* soki i napoje do rozliczenia według zużycia



Zimna płyta 5 rodzajów do wyboru

Wędliny, pasztet, mięsa pieczone, galantyna, sery

Tatar wołowy

Jajko faszerowane

Marynaty (papryka, pieczarki, ogórki)

Galaretka drobiowa (Tymbaliki)

Szynka faszerowana sosem chrzanowym w auszpiku

Galaretka wieprzowa

Matias domowy z cebulką

Klopsy rybne w zalewie domowej

Śledź w śmietanie z cebulką

Śledź po japońsku

Pieczywo / masło

Pomidor z Mozarellą

Sałatka grecka

Sałatka cezar

Sałatka brokułowa z kurczakiem z grilla i sosem 
czosnkowym

Sałatka z tortellini z szynką i serem żółtym

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Kolacja
Karczek szpikowany cebulą i boczkiem

Łopatka pieczona

Szaszłyk z polędwiczek wieprzowych

Kapusta zasmażana

Surówka z białek kapusty

Surówka z kiszonej kapusty

Sałatka jarzynowa

Frytki

Du�nki (pietruszka / marchewka)

Ziemniaki z boczkiem i cebulą

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ZAMÓWIENIA NA KORYTA PRZYJMUJEMY 
OD MINIMUM 6 OSÓB

Koryto śląskie dla 6 osób
- rolada 4 szt
- pieczeń 2 szt
- udko kurczaka trybowane z pieczarkami 2 szt
- żeberka pieczone w miodzie i majeranku 2 szt
- krupniok 2 szt
- ziemniaki z boczkiem 3 porcje
- kluska śląska 3 porcje
- sos
- modra kapusta 6 porcji
cena: 198 zł  - 33 zł / osoba (liczba os. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . )

Koryto tradycyjne dla 6 osób
- golonka gotowane 1 szt
- karczek z grilla 2 szt
- udko kurczaka trybowane z pieczarkami 2 szt
- żeberka pieczone 2 szt
- szwajcar z szynką i serem 2 szt
- pierogi 2 porcje
- ziemniak pieczony 6 porcji
- kapusta zasmażana 6 porcji
cena: 198 zł  - 33 zł / osoba (liczba os. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . )

Koryto góralskie dla 6 osób
- warkocz Maryny 2 szt
- karczek z grilla 2 szt
- pieczeń 2 szt
- kapsa juhasa 2 szt
- kiełbasa grillowana (wianek) 2 szt
- grule z cacykami 12 porcji
- oscypek grillowany 3 szt
- kapusta zasmażana 6 porcji
cena: 198 zł  - 33 zł / osoba (liczba os. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . )  

Koryto rybne dla 6 osób
- dorsz smażony 2 szt
- �let z pstrąga w migdałach 2 szt
- łosoś grillowany 2 szt
- halibut pieczony 2szt
- karp smażony na maśle 2 szt
- ryż ze słonecznikiem 6 porcji
- warzywa z pary 6 porcji
cena: 270 zł - 45 zł / osoba (liczba os. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . )

Ryby
Filet z morszczuka . . . . . . . . . . . . . . .

Filet z dorsza . . . . . . . . . . . . . . .

Karp smażony . . . . . . . . . . . . . . .

Pstrąg tusza . . . . . . . . . . . . . . .

Halibut stek . . . . . . . . . . . . . . .

Karp smażony na maśle . . . . . . . . . . . . . . .

Filet z mintaja . . . . . . . . . . . . . . .  

Filet z pstrąga w migdałach . . . . . . . . . . . . .

Filet z łososia . . . . . . . . . . . . . . .  

Filet z sandacza . . . . . . . . . . . . . . .
 

44-351 Turza Śląska, ul. Bogumińska 57 A
tel.: 32 728 85 38, 32 720 32 49, tel./fax: 32 45 11 305
www.karczma.turza.pl

Kolacja wyporcjowana na talerzu
Bogracz z wołowiny ze świeżą papryką i kluseczkami

Gulasz wieprzowy

Barszcz czerwony na zakwasie z krokietem


